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VIAGGIO NELLE PROPOSTE DEGLI ASSOCIATI DI CONFARTIGIANATO

Dolci di Natale, la sfida della tradizione

Le proposte delle pasticcerie della provincia: tipicita assolute e grandi novita per i golosi
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I PASTICCERI di Confartigiana-
to invitano a riscoprire 1i pro-
dottoartigianale eisaporianti-
chi del Natale. La Spezia. Ar-
mani: Montenegrina con cre-
ma, panna e cioccolato.
Panettone genovese. Bezzi:
pandoro, panettone cioccola-
toepere, pandolce genovesee
la veneziana con le albicoc-
che. Corbani: panettoni a lie-
vitazione naturale, pandolce
genovese e pandolce antica
Genova.Federico:ricciarellie
panforte artigianale, tron-
chettinatalizi, panettoni glas-
sati al cioccolato e all’ananas
semicandito.  Fiorentina:
Montenegrina con I'antica ri-
cettadifamiglia, e Tronchetto
di Natale. Fiorini: panettoni,
pandoro e pandolci di produ-
zione propria e dell’azienda
Bonifanti. “Bignolone ghir-
landa”. Gentili: panettoni tra-
dizionali, glassati e tronchetti
natalizi al Pan di Spagna. Giu-
bea: panettone al carbone ve-
getale con cioccolato bianco,
fichi e cedro proposti da Cor-
radoCarosistardeltalenttv“Il
pitgrande pasticcere”. L’arti-
giano del cioccolato: i Babbi
Natale che escono dal camino
osdraiatisuunfianco. Addob-
bigolosi perl’albero di Natale.
La Genuina: panettoni classi-

Molossi & Catoni
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ci e glassati, pere e cioccolato,
5 cereali e mirtillo, panettone
all’albicocca. Le torte di Aga-
ta: panforteeiricciarelliarti-
gianali. Perutelli, : pandolce
genovese, panettoni gastro-
nomici e tutta la pasticceria
dolce esalata.Rossi, via Vene-
to 223: pandolce genovese
classico e con pere e cioccola-
to, panettone tradizionale e
glassato. Via dei mille dolci:
dai macarons al panforte al
torrone artigianale e al cioc-
colato, panettoni e pandoro
decorati e farciti, casette di
pandizenzero,biscottinatali-
ziericciarelli. Arcola. Biagio-
ni: torta Fedora con pan di
spagna, pannae cioccolato.eil
tronchetto natalizio tradizio-
nale. Bolano. F.1li Grossi: Sfo-
gliate e meringhe con decori
natalizie, panettoni tradizio-
nali, glassati e pasticceria na-
talizia. Brugnato. Il forno di
Germano: panettoni, pando-
ro e veneziane artigianali,
Amaretti dei Fieschi e cane-
strello di Brugnato. Castel-
nuovo. Montebello. Focaccia
dolce con gocce di cioccolato
“seccone”, dolce natalizio.
Follo. Molossi & Catoni: pa-
nettoni artigianali, pandolce
genovese. Panettoni gastro-
nomici, cioccolatini artigia-

Fiorini

Il Fornaretto

nali. Levanto: Bianchi: pa-
nettone,il pandolce e panedel
pescatore, nocciolatoal lattee
fondente elatortaal cioccola-
to. Dolce Liguria: Pandolce
del marinaio e oltre 50 tipi di
biscotti. Perla: panettoni arti-
gianali decorati con un prese-
pe di cioccolato e zuccheroei
pandoro scavati per accoglie-
re una Nativita al cioccolato.
Vottero: panettoni tradizio-
nali e farciti rivestiti a richie-
stadicioccolato e decori nata-
lizi,bacidiLevanto, veneziane
glassate. Ortonovo: Gian-
franchi, ; panettone tradizio-
nale, al caffé, ai cereali e semi:
veneziana allo zenzero e cioc-
colato. Sarzana. Gemmi:
“Panmarroni”: un soffice plu-
mcake arricchito dazenzeroe
marron glacé, panettone al
Passitodi Pantelleria, spunga-
te di Gemmi. Il fornaretto:
panettoniartigianalitradizio-
nali, ai frutti di bosco o farciti
con crema chantilly, tron-
chetto di Natale. Malu: focac-
cia sarzanese, panettoni clas-
sici o con gocce di cioccolato o
ai marron glaces, spungate e
pasticceria vegana. Porta

Parma: panettoni tradizionali
e pandoro, panettoni con cioc-
colato e pere, amarena e cioc-
colato, albicocca e marron
glaces.
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