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ASSAGGI DELLE FESTE IN UN'ESPERIENZA DI QUALITA GASTRONOMICA

In tavola panettoni e altre dolcezze
ma con le ricette della tradizione

Le proposte di Confartigianato che valorizzano i gusti del territorio

- LA SPEZIA -

IL NATALE? Piu bello e piu
buono se assaporato con... i pro-
dotti artigianali. Parola dei pastic-
ceri di Confartigianato, che in oc-
casione delle festivita natalizie in-
vitano a riscoprire il prodotto arti-
gianale e i sapori antichi come fat-
tore di appartenenza alla comuni-
ta: la Spungata di Sarzana, la Fo-
caccia dolce di Ortonovo, i Secco-
ni di Castelnuovo e il Pane del
Marinaio di Levanto.

«SIAMO oramai vicini ai giorni
delle feste e proprio sotto le festivi-
ta Partigianato alimentare dimo-
stra tutto il proprio potenziale —
spiega il direttore di Confartigia-
nato Giuseppe Menchelli - per po-
ter godere della tradizione del
«Natale» proponiamo il profumo
e il sapore dei dolci artigianali di
pasticceria. Gli spezzini non vo-
gliono rinunciare al prodotto arti-

gianale, alla qualita che & alla base
dell’artigianato alimentare: un
settore — aggiunge Menchelli -
che anche nella nostra provincia
manifesta segnali non solo di te-
nuta, ma di una timida ripresa».

Secondo il presidente dell’Asso-
ciazione pasticceri, Piero Bezzi, «i
prezzi della pasticceria e dei pa-
nettoni artigianali non sono cam-
biati: pur subendo 'aumento dei
costi delle materie prime i prezzi
si attestano dai 18 ai 24 euro al chi-
logrammo a seconda della tipolo-
gia».

ECCO alcune delle le proposte
dell’Associazione Pasticceri. La
Spezia. Armani Euro, piazza Con-
cordia 8. Bezzi, via Monteverdi
36. Corbani, via Napoli 34. Federi-
co, via Fiume 204. Fiorentina, via
XXIV maggio 120. Fiorini, piaz-
za Verdi. Gentili, via Genova
110/112. Giubea, in piazza del Ba-

stione alla Spezia e in via Landi-
nelli a Sarzana. L’artigiano del
cioccolato, via Nino Bixio 46. La
Genuina, via Veneto 189 e viale
Agata, via Cavallotti 57. Perutelli,
via Crispi 66. Rossi, via Veneto
223. Via dei Mille dolci, via dei
Mille 101. Arcola. Biagioni, via
Sommovigo 217. Bolano. F.li
Grossi, viale Italia 62 Ceparana e
via Provinciale 31, Bottagna. Bru-
gnato. Il Forno di Germano, pres-
so ShoplInn e in via Garibaldi 59 a
Varese Ligure. Castelnuovo Ma-
gra. Montebello, via Canaletto 19.
Follo. Molossi&Catoni, via Euro-
pa 2. Levanto. Bianchi, via Vinzo-
ni 33. Perla, piazza Staglieno 33.
Vottero, via Zoppi 13. Ortonovo.
Gianfranchi, via Aurelia 190. Sar-
zana. Gemmi, via Mazzini 21. Il
Fornaretto, via Sarzanello 234.
Malu, viale Mazzini 27 a Sarzana
e via Aurelia 166 ai Prati di Vezza-
no. Porta Parma, via Sobborgo
Spina 60.

LE TORTE DI AGATA

Al numero 57 di via Cavallotti
alla Spezia continua la
tradizione di sfornare artigianali
e di alta qualita
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