
CORSO EX REC/SAB 

 Corso abilitante per l’attività di commercio settore alimentare e per l’attività di somministrazione al pubblico di alimenti e bevande 

Giorno Data Orario Materia Ore Docente

LUNEDI' 06/03/17 8.30-10.30
2 BERTOLDI

LUNEDI' 06/03/17 10.30-12.30 ANALISI DEL RISCHIO E DELLA INDIVIDUAZIONE DEI PUNTI CRITICI DI CONTROLLO;
2 CAGNOLI

MERCOLEDI' 08/03/17 8.30-10.30
2 BERTOLDI

MERCOLEDI' 08/03/17 10.30-12.30
2 TAPONECCO

VENERDI' 10/03/17 8.30-10.30
2 BERTOLDI

VENERDI' 10/03/17 10.30-12.30
2 TAPONECCO

LUNEDI' 13/03/17 8.30-10.30
2 BERTOLDI

LUNEDI' 13/03/17 10.30-12.30
2 RICCI

MERCOLEDI' 15/03/17 8.30-10.30
2 BERTOLDI

MERCOLEDI' 15/03/17 10.30-12.30 NOZIONI DI MICROBIOLOGIA: GERMI PATOGENI E FATTORI DELLA CRESCITA BATTERICA;
2 CAGNOLI

VENERDI' 17/03/17 8.30-10.30
2 BERTOLDI

VENERDI' 17/03/17 10.30-12.30 PREVENZIONE INCENDI E PROCEDURE ANTINCENDIO.
2 TAPONECCO

LUNEDI' 20/03/17 8.30-10.30
2 BERTOLDI

LUNEDI' 20/03/17 10.30-12.30
2 CAGNOLI

MERCOLEDI' 22/03/17 8.30-10.30
2 BERTOLDI

MERCOLEDI' 22/03/17 10.30-12.30
2 TAPONECCO

VENERDI' 24/03/17 8.30-10.30
2 BERTOLDI

VENERDI' 24/03/17 10.30-12.30
2 RICCI

LUNEDI' 27/03/17 8.30-10.30
2 BERTOLDI

LUNEDI' 27/03/17 10.30-12.30 NOZIONI DI MICROBIOLOGIA: GERMI PATOGENI E FATTORI DELLA CRESCITA BATTERICA;
2 CAGNOLI

MERCOLEDI' 29/03/17 8.30-10.30
2 BERTOLDI

MERCOLEDI' 29/03/17 10.30-12.30 ANALISI DEL RISCHIO E DELLA INDIVIDUAZIONE DEI PUNTI CRITICI DI CONTROLLO;
2 CAGNOLI

VENERDI' 31/03/17 8.30-10.30
2 BERTOLDI

VENERDI' 31/03/17 10.30-12.30 ANALISI DEL RISCHIO E DELLA INDIVIDUAZIONE DEI PUNTI CRITICI DI CONTROLLO;
2 CAGNOLI

MERCEOLOGIA DEL SETTORE ALIMENTARE E RELATIVA ETICHETTATURA E RINTRACCIABILITÀ DEI 
PRODOTTI: D.LGS 109/1992

REGOLAMENTI COMUNALI; GESTIONE DEGLI ALIMENTI: ANALISI DEI PROCESSI LAVORATIVI E 
INDIVIDUAZIONE DEI FATTORI DI RISCHIO;

CONDIZIONI DI SICUREZZA E DI SALUBRITÀ DEGLI AMBIENTI DI LAVORO: D.LGS. 81/2008; MISURE DI 
PREVENZIONE E PROTEZIONE;

QUADRO NORMATIVO IGIENICO-SANITARIO CHE REGOLA LE ATTIVITÀ DI VENDITA DI PRODOTTI 
ALIMENTARI E DI SOMMINISTRAZIONE DI ALIMENTI E BEVANDE; RIPASSO

CONDIZIONI DI SICUREZZA E DI SALUBRITÀ DEGLI AMBIENTI DI LAVORO: D.LGS. 81/2008; MISURE DI 
PREVENZIONE E PROTEZIONE;

REGOLAMENTI COMUNALI; GESTIONE DEGLI ALIMENTI: ANALISI DEI PROCESSI LAVORATIVI E 
INDIVIDUAZIONE DEI FATTORI DI RISCHIO;

NOZIONI DI NORMATIVA AMMINISTRATIVA, FISCALE E TRIBUTARIA; NOZIONI DI ASSISTENZA E 
PREVIDENZA; NOZIONI PER LA CREAZIONE DI UN PIANO D' IMPRESA;

MERCEOLOGIA DEL SETTORE ALIMENTARE E RELATIVA ETICHETTATURA E RINTRACCIABILITÀ DEI 
PRODOTTI: D.LGS 109/1992

QUADRO NORMATIVO IGIENICO-SANITARIO CHE REGOLA LE ATTIVITÀ DI VENDITA DI PRODOTTI 
ALIMENTARI E DI SOMMINISTRAZIONE DI ALIMENTI E BEVANDE; RIPASSO

QUADRO NORMATIVO IGIENICO-SANITARIO CHE REGOLA LE ATTIVITÀ DI VENDITA DI PRODOTTI 
ALIMENTARI E DI SOMMINISTRAZIONE DI ALIMENTI E BEVANDE; RIPASSO

PRINCIPI, SCOPI, AMBITO DI APPLICAZIONE E NORMATIVA, CON PARTICOLARE RIFERIMENTO ALLE 
DIRETTIVE COMUNITARIE IN MATERIA DI AUTOCONTROLLO;
PROGRAMMI DI PULIZIA GIORNALIERA E MODALITÀ DI RACCOLTA E RIMOZIONI DEI RIFIUTI;ANALISI 
DEI POTENZIALI RISCHI PER GLI ALIMENTI (ANALISI DEL PROCESSO E DELLE CAUSE). INTERVENTI IN 
CASO DI RISCHIO;

CONDIZIONI DI SICUREZZA E DI SALUBRITÀ DEGLI AMBIENTI DI LAVORO: D.LGS. 81/2008; MISURE DI 
PREVENZIONE E PROTEZIONE;

PRINCIPALI ALTERAZIONI E CONTAMINAZIONI CUI SONO SOGGETTI GLI ALIMENTI;ANALISI DEI 
PROCESSI DI TRASFORMAZIONE/ALTERAZIONE DEGLI ALIMENTI E DELLE LORO CAUSE;

STRUMENTI FINANZIARI E CONTABILITÀ; LIBRI OBBLIGATORI; OPERAZIONI BANCARIE E 
FINANZIAMENTI, STRUMENTI E MODALITÀ DI PAGAMENTO;

PRINCIPALI ALTERAZIONI E CONTAMINAZIONI CUI SONO SOGGETTI GLI ALIMENTI;ANALISI DEI 
PROCESSI DI TRASFORMAZIONE/ALTERAZIONE DEGLI ALIMENTI E DELLE LORO CAUSE;

MERCEOLOGIA DEL SETTORE ALIMENTARE E RELATIVA ETICHETTATURA E RINTRACCIABILITÀ DEI 
PRODOTTI: D.LGS 109/1992

MERCEOLOGIA DEL SETTORE ALIMENTARE E RELATIVA ETICHETTATURA E RINTRACCIABILITÀ DEI 
PRODOTTI: D.LGS 109/1992



LUNEDI' 03/04/17 8.30-10.30
2 BERTOLDI

LUNEDI' 03/04/17 10.30-12.30 RICAVI E COSTI AZIENDALI; BUDGET D'ESERCIZIO; BILANCIO
2 RICCI

MERCOLEDI' 05/04/17 8.30-10.30 RISCHI NELL'ATTIVITÀ DI PREPARAZIONE E SOMMINISTRAZIONE DI ALIMENTI E BEVANDE.
2 CAGNOLI

MERCOLEDI' 05/04/17 10.30-12.30
2 VIGNUDELLI

VENERDI' 07/04/17 8.30-10.30 PREVENZIONE INCENDI E PROCEDURE ANTINCENDIO
2 TAPONECCO

VENERDI' 07/04/17 10.30-12.30 LINEE GUIDA DELLA REGIONE IN MATERIA DI AUTOCONTROLLO E SISTEMA SANZIONATORIO.
2 CAGNOLI

LUNEDI' 10/04/17 8.30-10.30 RISCHI NELL'ATTIVITÀ DI PREPARAZIONE E SOMMINISTRAZIONE DI ALIMENTI E BEVANDE.
2 CAGNOLI

LUNEDI' 10/04/17 10.30-12.30 RICAVI E COSTI AZIENDALI; BUDGET D'ESERCIZIO; BILANCIO
2 RICCI

MERCOLEDI' 12/04/17 8.30-10.30
2 BERTOLDI

MERCOLEDI' 12/04/17 10.30-12.30 LINEE GUIDA DELLA REGIONE IN MATERIA DI AUTOCONTROLLO E SISTEMA SANZIONATORIO.
2 CAGNOLI

MERCOLEDI' 19/04/17 8.30-10.30
2 BERTOLDI

MERCOLEDI' 19/04/17 10.30-12.30
2 CAGNOLI

VENERDI' 21/04/17 8.30-10.30
2 BERTOLDI

VENERDI' 21/04/17 10.30-12.30 ANALISI DEL RISCHIO E DELLA INDIVIDUAZIONE DEI PUNTI CRITICI DI CONTROLLO;
2 CAGNOLI

MERCOLEDI' 26/04/17 8.30-10.30
2 BERTOLDI

MERCOLEDI' 26/04/17 10.30-12.30 EPIDEMIOLOGIA DELLE MALATTIE CORRELATE CON GLI ALIMENTI E LE ABITUDINI ALIMENTARI;
2 CAGNOLI

VENERDI' 28/04/17 8.30-12.30
4 SOMMOVIGO

MERCOLEDI' 03/05/17 8.30-10.30 MARKETING E COMUNICAZIONE AZIENDALE; TUTELA DEI CONSUMATORI: IL CODICE DEL CONSUMO.
2 BERTOLDI

MERCOLEDI' 03/05/17 10.30-12.30
2 CAGNOLI

VENERDI' 05/05/17 8.30-10.30
2 BERTOLDI

VENERDI' 05/05/17 10.30-12.30
2 CAGNOLI

LUNEDI' 08/05/17 8.30-10.30 PRINCIPI DI NUTRIZIONE: LA TUTELA DEL CONSUMATORE.
2 BERTOLDI

LUNEDI' 08/05/17 10.30-12.30 EPIDEMIOLOGIA DELLE MALATTIE CORRELATE CON GLI ALIMENTI E LE ABITUDINI ALIMENTARI;
2 CAGNOLI

MERCOLEDI' 10/05/17 8.30-10.30 PRINCIPI DI NUTRIZIONE: LA TUTELA DEL CONSUMATORE.
2 BERTOLDI

MERCOLEDI' 10/05/17 10.30-12.30
2 RICCI

VENERDI' 12/05/17 8.30-12.30 ESAME

TOTALE ORE 100

UFFICIO FORMAZIONE:     tel. 0187.286648      e-mail: formazione@confartigianato.laspezia.it

PROGRAMMI DI PULIZIA GIORNALIERA E MODALITÀ DI RACCOLTA E RIMOZIONI DEI RIFIUTI;ANALISI 
DEI POTENZIALI RISCHI PER GLI ALIMENTI (ANALISI DEL PROCESSO E DELLE CAUSE). INTERVENTI IN 
CASO DI RISCHIO;

NOZIONI DI NORMATIVA AMMINISTRATIVA, FISCALE E TRIBUTARIA; NOZIONI DI ASSISTENZA E 
PREVIDENZA; NOZIONI PER LA CREAZIONE DI UN PIANO D' IMPRESA;

PRINCIPALI ALTERAZIONI E CONTAMINAZIONI CUI SONO SOGGETTI GLI ALIMENTI;ANALISI DEI 
PROCESSI DI TRASFORMAZIONE/ALTERAZIONE DEGLI ALIMENTI E DELLE LORO CAUSE;

PRINCIPALI ALTERAZIONI E CONTAMINAZIONI CUI SONO SOGGETTI GLI ALIMENTI;ANALISI DEI 
PROCESSI DI TRASFORMAZIONE/ALTERAZIONE DEGLI ALIMENTI E DELLE LORO CAUSE;

PROGRAMMA OPERATIVO PER L'ATTUAZIONE DEL SISTEMA HACCP;LINEE GUIDA PER LA STESURA 
DEL MANUALE E DEI PIANI DI AUTOCONTROLLO;

MERCEOLOGIA DEL SETTORE ALIMENTARE E RELATIVA ETICHETTATURA E RINTRACCIABILITÀ DEI 
PRODOTTI: D.LGS 109/1992

MERCEOLOGIA DEL SETTORE ALIMENTARE E RELATIVA ETICHETTATURA E RINTRACCIABILITÀ DEI 
PRODOTTI: D.LGS 109/1992

STATUTO DEI LAVORATORI; CONTRATTO COLLETTIVO: LAVORO SUBORDINATO ED AUTONOMO; 
LAVORATRICE MADRE; LICENZIAMENTO; CONTRATTI ATIPICI; PERIODO DI PROVA.

PRINCIPI, SCOPI, AMBITO DI APPLICAZIONE E NORMATIVA, CON PARTICOLARE RIFERIMENTO ALLE 
DIRETTIVE COMUNITARIE IN MATERIA DI AUTOCONTROLLO;

QUADRO NORMATIVO IGIENICO-SANITARIO CHE REGOLA LE ATTIVITÀ DI VENDITA DI PRODOTTI 
ALIMENTARI E DI SOMMINISTRAZIONE DI ALIMENTI E BEVANDE; RIPASSO

PROGRAMMA OPERATIVO PER L'ATTUAZIONE DEL SISTEMA HACCP;LINEE GUIDA PER LA STESURA 
DEL MANUALE E DEI PIANI DI AUTOCONTROLLO;

NOZIONI DI NORMATIVA AMMINISTRATIVA, FISCALE E TRIBUTARIA; NOZIONI DI ASSISTENZA E 
PREVIDENZA; NOZIONI PER LA CREAZIONE DI UN PIANO D' IMPRESA;


	REC

