
CORSO GELATERIA 

Giorno Data Orario Materia Sede Docente Ore 

lunedì 12/03/2018 09.00-13.00 4

lunedì 12/03/2018 14.00-18.00 PRATICA: Produzione di gelati alle creme classici 4

martedì 13/03/2018 09.00-13.00 4

martedì 13/03/2018 14.00-18.00 PRATICA : produzione di sorbetti di frutta  (sorbetto) 4

mercoledì 14/03/2018 09.00-13.00 4

mercoledì 14/03/2018 14.00-18.00 4

giovedì 15/03/2018 09.00-13.00 4

giovedì 15/03/2018 14.00-18.00 PRATICA: Torte gelato e spumone all’italiana 4

venerdì 16/03/2018 09.00-13.00 4

venerdì 16/03/2018 14.00-18.00 4

Gelato: che cos'è? - Materie prime - Ciclo produttivo, 
macchinari ed attrezzature

GIDAC srl – Località Vincinella – Santo 
Stefano Magra

Matteo Carloni – Gelato 
University

GIDAC srl – Località Vincinella – Santo 
Stefano Magra

Matteo Carloni – Gelato 
University

La pastorizzazione delle 3 basi classiche ( teoria e 
ciclo di produzione); La maturazione

GIDAC srl – Località Vincinella – Santo 
Stefano Magra

Matteo Carloni – Gelato 
University

GIDAC srl – Località Vincinella – Santo 
Stefano Magra

Matteo Carloni – Gelato 
University

Sviluppo e calcolo delle miscele base; Teoria dei gusti 
composti

GIDAC srl – Località Vincinella – Santo 
Stefano Magra

Matteo Carloni – Gelato 
University

PRATICA: produzione gusti composti con basi 
maturate

GIDAC srl – Località Vincinella – Santo 
Stefano Magra

Matteo Carloni – Gelato 
University

Igiene nel laboratorio(HACCP); Tecniche di 
somministrazione, mantenimento e cura del gelato; 
Demo di torte gelato 

GIDAC srl – Località Vincinella – Santo 
Stefano Magra

Matteo Carloni – Gelato 
University

GIDAC srl – Località Vincinella – Santo 
Stefano Magra

Matteo Carloni – Gelato 
University

Introduzione al Gelato Espresso; Differenza tra 
Gelato Mantecato e Gelato Espresso; Preparazione 
delle miscele

GIDAC srl – Località Vincinella – Santo 
Stefano Magra

Matteo Carloni – Gelato 
University

PRATICA: Erogazione gelato espresso, bicchierini e 
monoporzioni - Esame finale – Graduation ceremony

GIDAC srl – Località Vincinella – Santo 
Stefano Magra

Matteo Carloni – Gelato 
University
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